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Erdipfelstrudel mit Schafkisefiille auf Cremespinat 16,80
Rahmbeuscherl mit Serviettenknodeln 18,80
Gerostete Leber mit Champignons & Reis 18,80
Gebackene Leber mit Mayonnaisesalat 18,80
Pfeffernierndeln in Rahmsauce mit Braterdipfeln 18,80
Kotelett vom Strohschwein mit Grillsaucen, Speckfisolen

und Pommes frites 22,80
Schweinsschnitzel gebacken mit Erdépfelsalat 20,80
Wiener Schnitzel von der Kalbsschale mit Erdipfelsalat 24.80
Naturschnitzel von der Kalbsschale mit Butterreis 24,80
Cordon bleu vom Schwein mit gemischtem Salat 22.80
Halbes ausgelostes Backhendl mit Petersilienerdépfel 20,80
Wiener Zwiebelrostbraten mit Braterdépfeln & Gurkerl 22.80
Gekochter Tafelspitz mit seinen klassischen Beilagen 22,80
Filetsteak in Pfefferrahmsauce mit Broccoli und Erdipfelstrudel 32,80
Zanderfilet mit Eierschwammerl-Zucchinirisotto 24.80
Filetvom Radlberger Karpfen gebacken mit Mayonnaisesalat 22,80
Kabeljaufilets gebacken mit Erdipfelsalat 20,80

Gelbmanns Gaststube

Dienstag - Samstag, 11 Uhr bis 23 Uhr | Wilhelminenstraie 62, 1160 Wien | Telefon: 01/486 15 99 | reservierung@gelbmanns.at



falstall

RESTAURANT & GASTHAUS
GUIDE 2025

GELBMANNS GASTSTUBE
Wien

wurde von tber 20.000 Gourmetclub-Mitgliedern
bewertet und mit

ausgezeichnet,

W0,

Wolfgang M. Rosam

Falstaff-Herausgeber

WIENER

STADTISCHE




