G|M

VORSPEISEN
Vogerlsalat mit Speck & Ei 9,20
Spanferkelsulz mit Zwiebel und Kernol 12,80
Matgjesfilet nach Hausfrauenart 14,80
Beef Tartare mit Zwiebeln und Toast 17,80
Carpaccio vom Rind auf Blattsalat mit marinierten Steinpilzen 17,80
Lauwarmer Ziegenkiise auf Blattsalat mit gediinsteten Quitten 15,80
Riaucherforellenfilet mit Avocado, Oberskren und Toast 15,80

Gebackene Ganslleber auf Erdipfel-Vogerlsalat mit Kernen & Ol 16,80

Ganslleberschmalz auf getoastetem Schwarzbrot mit Preiselbeerkren 13,80

Ganslsuppe mit Broselknodel 7,80
Wildpiireesuppe mit Obershaube 7,80
Zwiebelsuppe mit Kéisecroutons 7,80
Leberknodelsuppe 5,80
Frittatensuppe 5,80

Zum Gansl: Steirischer Jungwein, Strablegg Leitner, Steiermark 178 4,80
Roter Veltliner .,Ried Steinberg®™ 2023, Ecker-Eckhof, Wagram 18 6,80
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GANSLZEIT IM GELBMANNS

Gelbmanns ofenfrisches Martinigansl mit Apfelrotkraut oder

warmem Speckkraut, Erdidpfelknodel und Preiselbeerapfel 32,80
Gerostete Ganslleber mit Calvados, Apfel und Butterreis 19,80
Gebackene Ganslleber mit Erdépfel-Vogerlsalat & Kiirbiskernen 19,80
Ganslbeuschel mit Serviettenknodeln 18,80
Erdiipfel-Ganselroulade mit Maronirotkraut und Bratapfel 20,80
Spinatknddeln in brauner Butter, Parmesanhobeln und Blattsalat 20,80

Wildschweinskotelett in Zwetschken-Wildsauce mit

Grammelroulade und Quittenkraut 24,80

Hirschragout mit Serviettenknddel und Preiselbeerbirne 28,80
WEINEMPFEHLUNG

Cuvee .,,de Moines* 2022, Weingut Pockl, Monchhof 1/s 6,80
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AUS UNSERER NACHSPEISENKUCHE

Apfelstrudel vom Blech mit Schlag 8,80
Handgewuzelte Mohnnudeln mit Zwetschkenroster 9,80
Maronipalatschinke mit Weichseln 9,80
Maronireis mit Schlag 9,80
Frische Beeren mit Joghurt und Eis 9,80
Gemischter Eisbecher mit Orangen-Mandarinensalat 9,80
Marmeladepalatschinken 8,80
Preiselbeerpalatschinken 8,80
Schokoladepalatschinken mit Niissen und Schlagobers 38,80
Topfenpalatschinke aus der Pfanne 9,80
Tichys Eismarillenknédel mit Schlag 5,80
Original DUBAI-Schokolade 100g Tafel 12.-
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