G|M

Vogerlsalat mit Speck & Fi 9,20
Spanferkelsulz mit Zwiebel und Kernol 11,80
Matjesfilet nach Hausfrauenart 13,80
Beef Tartare mit Zwiebeln und Toast 17,80
Carpaccio vom Rind auf Blattsalat mit Parmesan 15.80
Variation vom Riucherfisch auf Chiccoree-Apfelsalat mit Toast 15,80

Truthahnstreifen in Kiirbiskernpanier auf Blattsalat mit Kernol 16,80

Erdipfel-Schwammerlsuppe mit gerdsteten Eierschwammerln 6,80
Frische Kaltschale mit Einlage 6,80
Leberknodelsuppe 5,80
Frittatensuppe 5,80

Linguini mit Pilzen & Schwammerln in Rahmsauce mit Blattaslat 22,80
Eierschwammerln a la creme mit Serviettenknodeln 22,80

Gerostete Eierschwammerln mit Ei,

griitnem Salat und heurigen Erdépfeln 22,80
Schweinsmedaillons mit Eierschwammerln a la creme,

Serviettenknddel und Bohnenbiindchen 26,30
Melanzani-Cordon bleu mit Sauce Tartare und Petersilienerdépfeln 20,80

Frische Spare Ribs aus dem Ofen mit Chipserdipfeln und Grillsaucen 22,80

Rosé Miravall ,,Studio* Provence, Frankreich 1/8 6,80
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G|M

Erdipfelstrudel mit Schafkisefiille auf Cremespinat

Kotelett vom Strohschwein mit Grillsaucen,

Speckfisolen und Pommes frites

Wiener Schnitzel von der Kalbsschale mit Erdipfelsalat
Cordon Bleu vom Schwein mit gemischtem Salat

Filetsteak in Pfefferrahmsauce mit Brokkoli und Erdépfelstrudel
Wiener Tafelspitz mit seinen klassischen Beilagen

Wiener Zwiebelrostbraten mit Braterdipfeln und Gewtiirzgurkerl
Gebackene Leber mit Erdéipfel-Mayonnaisesalat

Gerostete Leber mit Champignons und Butterreis
Rahmbeuscherl mit Serviettenknodel

Zanderfilet mit Zucchinirisotto und geschmorten Paradeiser

Kabeljaufilets gebacken mit Erdépfelsalat

Marillenstrudel mit Marillenmark

Marillenknédel vom Topfenteig mit Marillenmark pro Sik.
Frische Beeren mit Joghurt und Eis

Friichteeisbecher mit frischen Beeren

Wiener Eiskaffee mit Vanilleeis und Schlag
Schokoladepalatschinken mit Niissen und Schlagobers
Topfenpalatschinke aus der Pfanne

Tichys Eismarillenknédel mit Schlag

Gelbmanns Salzburger Nockerln (fiir 2-4 Personen)

Rotwein-Cuvee ,,Moines* Weingut Pockl, Monchhof

Gelbmanns Gaststube
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