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VORSPEISEN
Vogerlsalat mit Speck & Ei 10,80
Spanferkelsulz mit Zwiebel und Kernol 14,80
Matjesfilet nach Hausfrauenart 16,80
Beef Tartare mit Dottercreme, Senf-Zwiebelbutter und Toast 18,80

Wiener Schnecken vom Gugumuck in Café de Paris Butter, Toast 16,80

Burrata mit karamellisierten Zwetschken, altem Balsamico,
Haselniissen und Friseesalat 15,80

Glasierte Ganslleber mit Bratapfel und Estragon-Zwiebelcreme 16,80
Martinigansl ”Wan-Tan” mit Orangensauce, Jungzwiebel & Chili 16,80

Giinseeinmachsuppe mit Broselknodel, Gemiise und Ganslklein 3,80

Maronisamtsuppe mit Quitten und Croutons 3,80

Leberknodelsuppe 5,80

Frittatensuppe 5,80

Zum Gansl: Steirischer Jungwein, Strablegg-Leitner 1/s 4,80

Griiner Veltliner ”Wiener Wein” Wieninger, Bisamberg 173 5,20
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GANSLZEIT IM GELBMANNS

Gelbmanns Ofenfrisches Martinigansl von Brust & Keule

mit Rotkraut, Erdédpfelknodel, Orangensauce und Bratapfel 35,80
Gerostete Ganslleber mit Calvados, Apfel und Butterreis 24,80
Gebackene Ganslleber Erdipfel-Vogerlsalat & Kiirbiskernen 22,80
Ganslbeuscherl mit Wurzelgemiise und Serviettenknodeln 22,80

Geschmorte Schweinsbackerln in Malzbiersauce mit
Quittenkndderln und Kohlsprossen 24,80

Lachsfilet in Honigglasur mit Rahmwirsing, Haselniissen
und Gnocchi 28,80

Siidtiroler Quittenkndderln mit Bergkiise und Maroni

auf Rahmwirsing 22,80
WEINEMPFEHLUNG

Griiner Veltliner ”Kaasgraben” 2021 Wieninger, Wien 173 6,80

Cuvee "de Moines” 2023 Weingut Pockl, Monchhof 1/s 6,80
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‘ M GASTHAUS GUIDE REGION

AUS UNSERER NACHSPEISENKUCHE

Waldviertler Mohnnudeln mit Zwetschkenroster 10,80
Steirischer Weintrauben-Topfenstrudel mit Schlag 9,80
Maronireis mit Schlag und Rumweichseln 9,80
Affogato 5,80
Maronipalatschinke mit Schokoladensauce und Weichseln 10,80
Marillenmarmeladepalatschinken 3,80
Preiselbeerpalatschinken 8,80
Schokoladepalatschinken mit Niissen und Schlagobers 3,80
Topfenpalatschinke aus der Pfanne 10,80
Tichys Eismarillenknédel mit Schlag 5,80
Gelbmanns Salzburger Nockerln fiir 2-4 19, 80

Gibr es wieder ab 1. Dezember

Beerenauslese vom Steindorfer, Apetlon, Seewinkel 1716 6,80
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