
V O R S P E I S E N

Vogerlsalat mit Speck & Ei 10,80
Spanferkelsulz mit Zwiebel und Kernöl 14,80
Matjesfilet nach Hausfrauenart 16,80
Beef Tartare mit Dottercreme, Senf-Zwiebelbutter und Toast 18,80
Rosa Kalbstafelspitz mit Buttermilch, Roggenbrot Crumble,                            
Heidelbeeren und Radischen 18,80
Räucherforellenfilet mit Kürbis und Vogerlsalat 17,80
Wiener Schnecken vom Gugumuck in Kräuterbutter mit Toast 16,80

Getrüffelte Rahmsuppe mit Grammeln 8,80
Kürbiscremesuppe mit knuspriger Garnele 8,80
Leberknödelsuppe 5,80
Frittatensuppe  5,80

Alkoholfreier Verjus Sparkling "Glücksgriff", Brandhof  1/8    6,80
Rosé "PINK" vom Franz Josef Gritsch, Spitz a.d. Donau 1/8 5,80



H A U P T G E R I C H T E

Kürbisrisotto mit Maroni, Amaretti und Österkron 22,80

Kalbskutteln Milanese mit Linsen, getrockeneten Paradeiser                      
und Salzerdäpfeln 22,80

Wild Butterschnitzel mit Preiselbeersauce und Pastinakenpüree 26,80

Rosa Lammrücken mit Maroni, Pastinakenpüree und                   
Kohlsprossen 32,80

Gebratenes Filet vom Radelberger Karpfen mit Krensauce,        
Sardischer Pasta und Spitzkohl 26,80

W E I N E M P F E H L U N G

Grüner Veltliner "Ried Kirchpoint" FJ Gritsch, Spitz - Wachau 1/8   5,80
Grüner Veltliner "Kaasgraben" 2021 Wieninger, Wien 1/8   6,80



A U S  U N S E R E R  N A C H S P E I S E N K Ü C H E

Schokolade-Birnenstrudel mit Vanillesauce 9,80
Gewürz-Panna Cotta mit Portwein-Zwetschken 9,80
Maronireis mit Schlag und Rumweichseln 9,80
Affogato  5,80
Maronipalatschinke mit Schlag 8,80
Marillenmarmeladepalatschinken 8,80
Preiselbeerpalatschinken 8,80
Schokoladepalatschinken mit Nüssen und Schlagobers 8,80
Topfenpalatschinke aus der Pfanne 10,80
Tichys Eismarillenknödel mit Schlag 5,80
Gelbmanns Salzburger Nockerln für 2-4 19,80

Beerenauslese vom Steindorfer, Apetlon, Seewinkel                     1/16 6,80


