G|M

VORSPEISEN
Vogerlsalat mit Speck & Ei 10,80
Spanferkelsulz mit Zwiebel und Kernol 14,80
Matjesfilet nach Hausfrauenart 16,80
Beef Tartare mit Dottercreme, Senf-Zwiebelbutter und Toast 18,80
Gebratene Blunzen mit Selleriecreme und Zwetschken 15,80

Mariniertes Rindfleisch auf Vogerlsalat mit Rote Riibe und Kren 17,80

Wiener Schnecken vom Gugumuck in Kriuterbutter mit Toast 16,80

Erdipfel-Steinpilzcremesuppe mit gerdsteten Steinpilzen 7,80
Kiirbiscremesuppe mit knuspriger Garnele 3,80
Leberknodelsuppe 5,80
Frittatensuppe 5,80

Alkoholfreier Verjus Sparkling ” Gliicksgriff”, Brandhof 1/s 6,80
Rosé ”Rosa Kalk” von Marion Ebener-Ebenauer, Poydorf 1/s 6,80
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HAUPTGERICHTE
Zucchini vom Grill mit Mais, Chili und Eierschwammerln 24,80
Kiirbisnudeln mit Bergkéise und brauner Salbeibutter 20,80

Gerostete Eierschwammerln mit Ei, Petersilienerdéipfeln und

griinem Salat 26,30
Gebackene Steinpilze mit Sauce Tartare und Petersilienerdipfeln 28,80

Rosa gebratene Hirschnuss mit Hollunderbeerensauce, Selleriecreme

und Steinpilzen 32,80

Gebratenes Saiblingsfilet mit Gurken, Miso-Erdépfelcreme und

Schnittlauchol 26,80
WEINEMPFEHLUNG

Griiner Veldiner ”Ried Kirchpoint” FJ Gritsch, Spitz - Wachau 115 5,80
Rote .. Lust&Laune® (Kalt) 2025, Weingut L.Strobl, Wagram 15 6,80
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AUS UNSERER NACHSPEISENKUCHE

Schokolade-Kiirbis Gugelhupf mit Crémee, Kernen & Kernol 9.80

Gelbmanns Hollerkoch mit Walnusseis 9,80
Zwetschkenstudel mit Schlag 8,80
Zwetschkenkndodel mit Butterbrosel und Powidl Stk. 6,80
Wiener Eiskaffee mit Hausbrandt Kaffee & Eis 8,80
Affogato 5,80
Marillenmarmeladepalatschinken 38,80
Preiselbeerpalatschinken 8,80
Schokoladepalatschinken mit Niissen und Schlagobers 8,80
Topfenpalatschinke aus der Pfanne 10,80
Tichys Eismarillenknédel mit Schlag 5,80
Gelbmanns Salzburger Nockerln fiir 2-4 19,80
Beerenauslese vom Steindorfer, Apetlon, Seewinkel 1716 6,80
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