
V O R S P E I S E N

Vogerlsalat mit Speck & Ei 10,80
Spanferkelsulz mit Zwiebel und Kernöl 14,80
Matjesfilet nach Hausfrauenart 16,80
Beef Tartare mit Dottercreme, Senf-Zwiebelbutter und Toast 18,80
Karamellisierter Ziegenkäse mit Feigen, Blattsalat und Walnüssen 14,80
Carpaccio vom Rind mit Rucola, Senfdressing und Parmesan 17,80
Wiener Schnecken vom Gugumuck in Kräuterbutter mit Toast 16,80

Erdäpfel-Steinpilzcremesuppe mit gerösteten Steinpilzen 7,80
Kalte Paradeissuppe mit Zwetschken-Jalapeno Relish 7,80
Leberknödelsuppe 5,80
Frittatensuppe  5,80

Alkoholfreier Verjus Sparkling "Glücksgriff", Brandhof  1/8    6,80
Rosé "Rosa Kalk" von Marion Ebener-Ebenauer, Poydorf 1/8 6,80



H A U P T G E R I C H T E

Eierschwammerln a la creme mit Linguini und Blattspinat 26,80

Geröstete Eierschwammerln mit Ei, Petersilienerdäpfeln und               
grünem Salat 26,80

Gebackene Steinpilze mit Sauce Tartare und Petersilienerdäpfeln 28,80

Steinpilze a la creme mit Serviettenknödeln 28,80

Knuspriges Zitronen-Chili Hendl mit Parmesanrisotto und                        
Pak Choi 28,80

Filet vom Rotbarsch  mit Kürbiscreme, Traubensauce und                     
wildem Brokkoli 26,80

W E I N E M P F E H L U N G

Grüner Veltliner "Ried Kirchpoint" FJ Gritsch, Spitz - Wachau 1/8    5,80
Rote „Lust&Laune“ (Kalt) 2025,Weingut L.Strobl, Wagram  1/8    6,80



A U S  U N S E R E R  N A C H S P E I S E N K Ü C H E

Eispalatschinke mit Beeren, Mandeln und Schokoladesauce 10,80
Zwetschkenstudel mit Schlag 8,80
Zwetschkenknödel mit Butterbrösel und Powidl Stk. 6,80
Gemischter Eisbecher mit frischen Beeren & Schlag 10,80
Wiener Eiskaffee mit Hausbrandt Kaffee & Eis 8,80
Affogato  5,80
Marillenmarmeladepalatschinken 8,80
Preiselbeerpalatschinken 8,80
Schokoladepalatschinken mit Nüssen und Schlagobers 8,80
Topfenpalatschinke aus der Pfanne 10,80
Tichys Eismarillenknödel mit Schlag 5,80
Gelbmanns Salzburger Nockerln für 2-4 19,80

Beerenauslese vom Steindorfer, Apetlon, Seewinkel                     1/16 6,80


