
VOR S P E I S EN

Vogerlsalat mit Speck & Ei 10,80
Spanferkelsulz mit Zwiebel und Kernöl 14,80
Matjesfilet nach Hausfrauenart 16,80
Beef Tartaremit Dottercreme, Senf-Zwiebelbutter und Toast 18,80
Gegrillter Grünspargelmit Rucola, Erdbeervinagrette
und Erdnüssen 15,80
Marchfelder Spargelmit Lardo, Miso, Hollandaise & Croutons 15,80
Wiener Schnecken vomGugumuck in Kräuterbutter mit Toast 16,80

Spargelcremesuppemit brauner Misobutter und Croutons 7,80
Scampicremesuppemit Lardo-Crostini 8,80
Leberknödelsuppe 5,80
Frittatensuppe 5,80

Alkoholfreier Verjus Sparkling "Glücksgriff", Brandhof 1/8 6,80
Pinot Gris 2025Weingut Steindorfer, Burgenland 1/8 5,80



HAU PTGER I CHTE

Marchfelder Spargelrisottomit gerösteten Erdnüssen und Salzdotter 22,80

Marchfelder Solospargelmit Sauce Hollandaise, Nuss-Butterbröseln
und Petersilienerdäpfeln 24,80

Marchfelder Solospargelmit Sauce Hollandaise, Nuss-Butterbröseln,
Wiener Beinschinken vom Gissinger und Petersilienerdäpfeln 26,80

Black Tiger Garnelenmit cremiger Zitronenpolenta,
Krustentiersauce und Cherrytomaten 28,80

Cordon Bleu vomMaibockmit Speck, Bergkäse und Preiselbeeren
mit Erdäpfel-Vogerlsalat 28,80

KurzgebrateneNuss vomMaibock mit Zwiebel-Vielfalt
und Roten Rüben 30,80

WE I N EMP F EHLUNG

Riesling "Ried Heiligenberg" 2024,Weingut Pratsch 1/8 5,80
Cuvee „de Moines“ 2022,Weingut Pöckl, Mönchhof 1/8 6,80



AU S UN S E R ER NACHS P E I S ENKÜCHE

Gebackene Mäusemit Beerenröster 10,80
Frische Erdbeerenmit Rahm und Zitroneneis 10,80
Wiener Eiskaffeemit Hausbrandt Kaffee & Eis 8,80
Affogato 5,80
Frischer Rhabarberstrudel vom Blechmit Erdbeerschaum 9,80
Marillenmarmeladepalatschinken 8,80
Preiselbeerpalatschinken 8,80
Schokoladepalatschinken mit Nüssen und Schlagobers 8,80
Topfenpalatschinke aus der Pfanne 10,80
Tichys Eismarillenknödelmit Schlag 5,80
Gelbmanns Salzburger Nockerln für 2-4 19,80

Beerenauslese vom Steindorfer, Apetlon, Seewinkel 1/16 6,80


