
V O R S P E I S E N

Vogerlsalat mit Speck & Ei 9,20
Spanferkelsulz mit Zwiebel und Kernöl 11,80
Matjesfilet nach Hausfrauenart 13,80
Beef Tartare mit Zwiebeln und Toast 17,80
Lauwarmes Räucherforellenfilet mit Eierkren & Roter Rübe     15,80
Wiener Weinbergschnecken in Kräuterbutter mit Toast 16,80

Bärlauchcremesuppe mit Croutons 6,80
Kirchtagssuppe mit Gemüse 6,80
Leberknödelsuppe 5,80
Frittatensuppe  5,80

Welschriesling  „DAC“ Strablegg-Leitner, Südsteiermark  1/8  5,80
Ottakringer Rotes BIO Zwickl                               1/3  4,40



W O C H E N K A R T E

Bärlauchrisotto mit Ziegenkäse und Haselnüssen 18,80

Gebackene Karfiol-Käselaibchen mit Kräuterdip
und Petersilienerdäpfeln 18,80

Kalbsrahmgulasch mit Spätzle 22,80

Gekochtes Schulterscherzel mit Kohlrabigemüse und Rösti 20,80

Gebackene Hühnerbrust mit Bärlauch-Käsefülle
und Rahmgurkensalat 24,80

Gegrillte Lachsschnitte auf Bärlauchrisotto mit violetten Karotten 26,80

W E I N E M P F E H L U N G

Merlot 2021,Weingut Steindorfer, Apetlon  1/8    6,80



A U S  U N S E R E R  N A C H S P E I S E N K Ü C H E

Rhabarberstrudel mit Beerenschaum 8,80
Topfen-Mohnpofesen mit Vanillesauce und Marilleneis 8,80
Beereneisbecher mit Vanilleeis und frischen Beeren 8,80
Marmeladepalatschinken 7,80
Preiselbeerpalatschinken 7,80
Schokoladepalatschinken mit Nüssen und Schlagobers 8,80
Topfenpalatschinke aus der Pfanne 8,80
Tichys Eismarillenknödel mit Schlag 5,50

Gelbmanns Salzburger Nockerln  (für 2-4 Personen) 18,80

Original DUBAI-Schokolade 100g Tafel 12,-
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