G|M

VORSPEISEN
Vogerlsalat mit Speck & Ei 9,20
Spanferkelsulz mit Zwiebel und Kernol 11,80
Matgjesfilet nach Hausfrauenart 13,80
Beef Tartare mit Zwiebeln und Toast 17,80
Lauwarmes Riaucherforellenfilet mit Eierkren & Roter Riibe 15,80
Wiener Weinbergschnecken in Kriuterbutter mit Toast 16,80
é&% Birlaucheremesuppe mit Croutons 6,80
Kirchtagssuppe mit Gemiise 6,80
Leberknédelsuppe 5,80
Frittatensuppe 5,80

Welschriesling ,,DAC* Strablegg-Leitner, Stidsteiermark 1/8 5,80
Ottakringer Rotes BIO Zwickl 1/3 4,40
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G|M

WOCHENKARTE

‘{\gﬁﬁ Birlauchrisotto mit Ziegenkéise und Haselniissen 18.80

Gebackene Karfiol-Kiselaibchen mit Kriuterdip

und Petersilienerdipfeln 18,80
Kalbsrahmgulasch mit Spitzle 22,80
Gekochtes Schulterscherzel mit Kohlrabigemiise und Rosti 20,80

\ Gebackene Hithnerbrust mit Biarlauch-Kisefiille
und Rahmgurkensalat 24,80

Gegrillte Lachsschnitte auf Birlauchrisotto mit violetten Karotten 26,80

WEINEMPFEHLUNG

Merlot 2021,Weingut Steindorfer, Apetlon 173 6,80
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G|M

AUS UNSERER NACHSPEISENKUCHE

Rhabarberstrudel mit Beerenschaum 8,80
Topfen-Mohnpofesen mit Vanillesauce und Marilleneis 8,80
Beereneisbecher mit Vanilleeis und frischen Beeren 8,80
Marmeladepalatschinken 7,80
Preiselbeerpalatschinken 7,80
Schokoladepalatschinken mit Niissen und Schlagobers 3,80
Topfenpalatschinke aus der Pfanne 8,80
Tichys Eismarillenknédel mit Schlag 5,50
Gelbmanns Salzburger Nockerln (fiir 2-4 Personen) 18,80
Original DUBAI-Schokolade 100g Tafel 12.-
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