
VOR S P E I S EN

Vogerlsalat mit Speck & Ei 8,20
Spanferkelsulz mit Zwiebel und Kernöl 9,80
Matjesfilet nach Hausfrauenart 12,80
Beef Tatar mit Toast 16,80
Truthahnstreifen in Kürbiskernpanier auf Blattsalat mit
Bärlauch und Kernöl 15,80
Räucherforellenfiletmit Fühkraut-Apfelsalat und Nussbrot 15,80

Bärlauchcremesuppe mit Croutons 6,80
Leberknödelsuppe 5,80
Frittatensuppe 5,80



HAU PTGER I CHTE

Buchweizen-Bärlauchnockerln mit geschmorten Paprikaschoten 16,80

Blunzenradeln mit Rösterdäpfeln, Krautsalat und frischem Kren 17,80

Wilschweinsbratenmit Bärlauch-Knödeln und glacierten Karotten 24,80

Gebackene Kaninchenkeulemit Erdäpfel-Bärlauchsalat und
Kräuterdip 24,80

Schweinsmedaillonsmit Käse-Bärlauchfülle, Rahmkarfiol und
Petersilienerdäpfeln 22,80

Fischnockerln in Dill-Senfsauce mit Buttererdäpfeln und Blattsalat 18,80

WE INEMP F EHLUNG

Grüner Veltliner Reserve aus der Magnum vom WG Dürnberg 1/8 6,20

Rotweincuvee „de Moines“ 2020 Weingut Pöckl, Mönchhof 1/8 6,20



AU S UN S E R ER NACHS P E I S ENKÜCHE

Rhabarberstudel mit Beerenschaum 7,80
Kletzennudeln mit Mohn und Honigmilch 8,80
Heidelbeereisbecher mit Mango 8,80
Marmeladepalatschinken 7,80
Preiselbeerpalatschinken 7,80
Schokoladepalatschinken mit Nüssen und Schlagobers 7,80
Topfenpalatschinke aus der Pfanne 7,80
Tichys Eismarillenknödelmit Schlag 5,50

Gelbmanns „Salzburger Nockerln“ für 2-4 Personen 18,60


