
V O R S P E I S E N

Vogerlsalat mit Speck & Ei 8,20
Spanferkelsulz mit Zwiebel und Kernöl 9,80
Matjesfilet nach Hausfrauenart 12,80
Beef  Tatar mit Toast 16,80
Wiener Schnecken in Kräuterbutter mit Toast 14,80
Flusskrebssalat mit Apfel, Erbsen und Toast 14,80
Gebackene Schafkäsebällchen auf Blattsalat
mit Rohschinken und Balsamico 14,80

Fischcremesuppe mit Kurkuma und gebratener Garnele 6,80
Bärlauchcremesuppe mit Croutons 6,80
Leberknödelsuppe 5,80
Frittatensuppe  5,80



H A U P T G E R I C H T E

Rote Rübentascherln auf Röstgemüse und Bergkäse 16,80

Buchweizen-Bärlauchnockerln mit geschmorten  Paprikaschoten 16,80

Bärlauchtagliatelle mit mariniertem Lachs 18,80

Fleischlaibchen mit Bärlauch-Gemüsefülle und Erdäpfelpüree 17,80

Gegrillte Beiriedschnitte mit Garnelen, Karfiol und                         
Bärlauchlinguine 26,80

Pikante Kalbskutteln mit Kräutern, Speck und Kren-Erdäpfeln 16,80

W E I N E M P F E H L U N G

Grüner Veltliner Reserve aus der Magnum vom WG Dürnberg  1/8    6,20

Rotweincuvee „de Moines“ 2020 Weingut Pöckl, Mönchhof       1/8    6,20



A U S  U N S E R E R  N A C H S P E I S E N K Ü C H E

Apfelstrudel vom Blech mit Schlag  7,80
Malakoffnockerln mit Orangen-Schokoladensauce 8,80
Früchte-Eisbecher  8,80
Frische Beeren mit Joghurt und Eis 8,80
Marmeladepalatschinken 7,80
Preiselbeerpalatschinken 7,80
Schokoladepalatschinken mit Nüssen und Schlagobers 7,80
Topfenpalatschinke aus der Pfanne 7,80
Tichys Eismarillenknödel mit Schlag 5,50

Gelbmanns „Salzburger Nockerln“ für 2-4 Personen 18,60




