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VORSPEISEN
Vogerlsalat mit Speck & Fi 8,20
Spanferkelsulz mit Zwiebel und Kernol 9,80
Matjesfilet nach Hausfrauenart 12,80
Beef Tatar mit Toast 16,80
Carpaccio vom Rind auf Blattsalat & Grana 15,80
Gebackener Brie mit Mango-Preiselbeerdip & Salatherzen 12,80
Scampicremesuppe mit knuspriger Garnele 6,80
Gelbmanns Klachlsuppe mit Kren 6,20
Leberknodelsuppe 5,80
Frittatensuppe 5,80
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HAUPTGERICHTE

Polenta-Gemiiseschnitte mit Kise iiberbacken auf Paradeisragout 15,80
Meeresfriichte-Linguine mit gebratenem Lachs 18,80

Wolfsbarsch im Ganzen auf Knoblauchzucchini mit

Rosmarinerdipfeln 22,80

Gemischte Edelfische mit Kriutern gebraten mit Petersilienerdipfeln

& Blattsalat 22,80

Gebackenes Hirn mit Erdipfel-Vogerlsalat 14,80

RinderfiletspieBe mit Sesam auf Gemiisecurry mit Basmatireis 24,80
WEINEMPFEHLUNG

Glas Griiner Veltliner, ,,Tradition® aus der Magnum, Diirnberg 115 5,80

Glas Rotwein-Cuvee Monines vom Pockl, Burgenland s 5,80
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AUS UNSERER NACHSPEISENKUCHE

Gezogener Apfelstrudel mit Schlag 7,80
Scheiterhaufen mit Rumweichseln 8,80
Beereneisbecher mit {rischer Mango 8,80
Marmeladepalatschinken 7,80
Preiselbeerpalatschinken 7,80
Schokoladepalatschinken mit Niissen und Schlagobers 7,80
Topfenpalatschinke aus der Pfanne 7,80
Tichys Eismarillenknédel mit Schlag 5,20
Gelbmanns Salzburger Nockerln fiir 2-3 Personen 16,60

Kiseteller (Brietorte, Bergkise, Parmesan) mit Butter und Oliven 9,80
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