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Erdipfelstrudel mit Schafkisefiille auf Cremespinat
Rahmbeuscherl mit Serviettenknodeln

Gerostete Leber mit Champignons & Reis
Gebackene Leber mit Mayonnaisesalat
Pfeffernierndeln in Rahmsauce mit Braterdipfeln

Schweinskotelett vom Strohschwein mit Grillsaucen,
Speckfisolen und Pommes frites

Schweinsschnitzel gebacken mit Erdépfelsalat

Wiener Schnitzel von der Kalbsschale mit Erdipfelsalat
Naturschnitzel von der Kalbsschale mit Butterreis

Cordon bleu vom Schwein mit gemischtem Salat

Halbes ausgelostes Backhendl mit Petersilienerdéipfel
Rindsgulyas mit Salzerdipfel

Wiener Zwiebelrostbraten mit Braterdipfeln & Gurkerl
Gekochter Tafelspitz mit seinen klassischen Beilagen
Filetsteak in Pfefferrahmsauce mit Broccoli und Erdépfelstrudel
Zanderfilet mit Zucchinirisotto & geschmorten Paradeiser
Filet vom Radlberger Karpfen gebacken mit Mayonnaisesalat

Kabeljaufilets gebacken mit Erdipfelsalat

Gelbmanns Gaststube
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Dienstag - Samstag, 11 Uhr bis 23 Uhr | Wilhelminenstraie 62, 1160 Wien | Telefon: 01/486 15 99 | reservierung@gelbmanns.at
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